OSTERIADEL

POR_TONE

Menu Santa Pasqua 2026

...per iniziare...

Canederlo di pane fritto, maionese allo zenzero, lardo extra di Solonero Emiliano

Antipasti
Torta Pasqualina con zucca marinata, crema di Camembert di Bufala, Tartufo Nero dell’ Appennino

Pan Brioche al rosmarino, ricotta montata, prosciutto crudo di Picanha di Angus Argentino fatto da noi

Primi piatti
| nostri tagliolini all’'uovo, ragu di Secreto Iberico al Buttafuoco, Parmigiano Reggiano Riserva 50 mesi

Risotto Carnaroli *Fedeli” in crema di carciofi, carciofi allo Josper fritti, terra di olive nere

Secondo piatto

Costine di agnello al rosa, hummus di ceci neri, salsa delicata alla senape di Dijion

Dessert

Torta morbida alla ricotta e cannella, gelato al fondente, salsa al rhum bianco

Coperto, Cestino del pane fatto da noi
Acqua, Caffé

60 €



OSTERIADEL

POR_TONE

Menu Santa Pasqua 2026 vegetariano

...per iniziare...

Canederlo di pane fritto, maionese allo zenzero, cimette di rapa in agro

Antipasti
Torta Pasqualina con zucca marinata, crema di Camembert di Bufala, Tartufo Nero dell’ Appennino

Uovo alla milanese, spuma di ricotta montata al pepe rosa, salvia essiccata

Primi piatti
I nostri tagliolini all'uovo, ragu di finferli, fondo al Buttafuoco, Parmigiano Reggiano Riserva 50 mesi

Risotto Carnaroli *Fedeli” in crema di carciofi, carciofi allo Josper fritti, terra di olive nere

Secondo piatto

Milanese di asparagi, crema inglese alla maggiorana, insalata di spinacino novello

Dessert

Torta morbida alla ricotta e cannella, gelato al fondente, salsa al rhum bianco

Coperto, Cestino del pane fatto da noi
Acqua, Caffé

60 €



